
НАШІ ПРОДУКТИ -
ВАШІ ШЕДЕВРИ!
відкривайте нові смаки 
та аромати разом з SILVERSTONE



ПЕРЕВАГИ БРЕНДУ

НАШІ КЛІЄНТИ

Високоякісні свіжозаморожені
продукти, що відповідають
стандартам якості HACCP
Широкий та постійно зростаючий
асортимент сировинних продуктів,
понад 25 категорій, що відповідає
найвибагливішим потребам
споживачів, виробників та клієнтів
HoReCa
Можливість зручного фасування продукції
в залежності  від ваших потреб від 1 кг 
Пильний контроль за своєчасними поставками
Завжди доступний потрібний об'єм на складах
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Retail HoReCaB2B

silverstone.com.ua 

компанія постачальник високоякісних 
продуктів для промислових виробників 
та клієнтів HоReCa по всій Україні. 
Один з найбільших імпортерів овочів 
та фруктів в Україні.
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ТОВАРНІ ГРУПИ

НАШІ БРЕНДИ

Плодово-ягідна заморозка 
Заморожені овочеві
та фруктово-ягідні суміші 
Категорія товарів для ритейлу 
Пюре тропічних фруктів 
заморожене та асептичне
Картопля фрі
та картопляні вироби
Заморожені екзотичні фрукти 
та овочі
Овочева та грибна заморозка
Заморожена зелень, бобові
та злакові

кубик 10*10,
15*15, 20*20

Зручні види нарізки та асептика
Фасування продукціі залежно 

від потреб клієнтів

від 1 кг
до 25 кг

тітбітс асептикасоломка
коробка бочкапакет

кг 200кг



Власна ТМ HIGHBERRY™HIGHBERRY

highberry.ua



ПРОДУКЦІЯ ™HIGHBERRY 
З ВЛАСНОГО ПОЛЯ. 
СВІЖІШЕ ЗА СВІЖЕ!

томат, перець
солодкий червоний /
зелений, квасоля
стручкова, цибуля
ріпчаста кубик

ОВОЧІ
ДЛЯ ЯЄЧНІ квасоля стручкова, капуста

броколі, перець солодкий,
морква різана, кукурудза
зерна, цукіні, цибуля порей,
орегано

ІТАЛІЙСЬКА

квасоля стручкова,
печериці, цибуля
ріпчаста, морква, 
кукурудза

квасоля стручкова, капуста
броколі, морква міні,
кукурудза міні,
гриби(печериці)

WOK
капуста броколі,
капуста цвітна, 
морква міні,
горошок зелений

ДЖУНІОР МІКС ЛОБІО З ГРИБАМИ

ХІТ

ХІТ

кукурудза, морква, 
перець солодкий, 
горошок зелений,
квасоля стручкова, 
квасоля червона, 
цибуля ріпчаста,
корінь селери

МЕКСИКАНСЬКА

кукурудза, морква, 
перець солодкий, 
горошок зелений,
квасоля стручкова

МЕКСИКАНСЬКА
LIGHT
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капуста цвітна, морква, 
капуста броколі, квасоля 
стручкова, капуста 
брюссельська, цибуля
ріпчаста, 
корінь селери

CЕМИ-
КОМПОНЕНТНА капуста цвітна, 

морква, цибуля порей, 
горошок зелений, 
перець солодкий,
корінь петрушки

СУП ЗИМОВИЙ

КВАСОЛЯ
СТРУЧКОВА

ПОЛУНИЦЯ

КУКУРУДЗА
ЦУКРОВА

18 

7.2
ГОРОШОК
ЗЕЛЕНИЙ

без кісточки

КАПУСТА
БРОКОЛІ

ВИШНЯ

ХІТ
ПРОДАЖІВ

ПРОДУКЦІЯ ™HIGHBERRY 
З ВЛАСНОГО ПОЛЯ. 
СВІЖІШЕ ЗА СВІЖЕ!
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ХІТ



МЕКСИКАНСЬКА LIGHT 
кукурудза • перець солодкий • 
морква • квасоля стручкова • 
горошок зелений 

СУП ЗИМОВИЙ
капуста цвітна • морква • цибуля 
порей • горошок зелений • перець 
солодкий • корінь петрушки

ЛОБІО З ГРИБАМИ
квасоля стручкова • гриби 
(печериці) • цибуля ріпчаста • 
морква • кукурудза 

ВЕСНЯНА

МЕКСИКАНСЬКА

ІТАЛІЙСЬКА

WOK
квасоля стручкова •  капуста
броколі • морква міні • кукурудза
міні • гриби (печериці)

СЕМИКОМПОНЕТНА

ХІТ

ХІТ
ОВОЧІ ДЛЯ ЯЄШНІ
томат • перець солодкий червоний /
зелений • квасоля стручкова • 
цибуля ріпчаcта кубик

СУМІШІ ПЛОДОВО-ОВОЧЕВІ
ШВИДКОЗАМОРОЖЕНІ
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кукурудза • морква • перець солодкий • 
горошок зелений • квасоля стручкова • 
квасоля червона • цибуля ріпчаста • 
корінь селери

капуста броколі • капуста цвітна • 
морква • капуста брюссельська • 
квасоля стручкова

перець солодкий • квасоля 
стручкова • капуста броколі • 
морква • кукурудза • цукіні • 
цибуля порей

капуста брюссельська • капуста 
цвітна • капуста броколі • морква • 
корінь селери • квасоля стручкова • 
цибуля ріпчаcта

СУМІШ ФРУКТОВА
яблуко долька • слива ціла • 
абрикос цілий • вишня • аронія

КОРОЛІВСЬКА
морква • капуста цвітна • 
капуста броколі

ПЕРЕЦЬ ТРІО
перець солодкий

ХІТ



ЗАМОРОЖЕНЕ
ФРУКТОВО-
ЯГІДНЕ ПЮРЕ



BRIX - 20,0 - 24,0. Кислотність до 0,4%.
В’язкість - 2.5 - 7.5 см/30 сек

ФРУКТОВО-ЯГІДНЕ ПЮРЕ 
асептичне та заморожене

BRIX 14,0–15,2. Кислотність 0,45–0,55% 
В’язкість 8–12 см/30 сек
Манго має густу консистенцію після дефростації. 
Активно використовується у виробництві смузі, 
коктейлів, молочних продуктів та морозива, чаїв, 
соусів, дресінгів, кондитерських та бакалійних 
виробів, наповнювачів та інше.

з кісточкою та без кісточки 
BRIX 12,5–15,0. Кислотність 2,5–5%
В’язкість 13 –17 см/30 сек
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Пюре фруктово-ягідне (асептика) є перетертою ягідною або фруктовою  м'якоттю, 
яка виробляється шляхом перетирання сировини без додавання консерванту.

Даний продукт рекомендується для продуктів дитячого  харчування, соків, начинок, 
джемів та ін. Зовнішній вигляд і консистенція - однорідна, рівномірно перетерта 
маса без залишків насіннєвих гнізд  і плодоніжок. Смак, колір та аромат, властивий 
продукту, без стороннього запаху. 

Асептичний метод консервування полягає у короткочасній стерилізації  пюреподіб-
них продуктів при підвищених температурах з подальшим швидким  охолодженням 
та розфасовуванням у стерильну тару.



BRIX 9,2. Кислотність 3,5 %. В’язкість 29 см/30 сек
Заморожене
ЧАСНИК

Заморожене пюре зі свіжого часнику, у брикетах по 20-30 г, 
має рівномірно подрібнену текстуру кремово-білого кольору. 
Брикети однакового розміру. Пюре має ароматику властиву 
часнику без сторонніх запахів та домішок. Пюре часнику 
зручно використовувати в багатьох сферах. Заклади HoReCa, 
харчове виробництво - виготовлення готових страв і напівфа-
брикатів. У пекарнях, на м'ясокомбінатах тощо.

BRIX - 8,0 - 10,0. Кислотність 3-4 %. В’язкість 11-15 см/30 сек

BRIX 9,0. Кислотність 0,45 - 0,55%. В’язкість 7,0 - 9,5 см/30 сек

BRIX 9,0. Кислотність 0,4 - 0,6%. В’язкість 7,0 - 12,0 см/30 сек
Пюре білої гуави має більш нейтральний смак порівняно
з рожевою, але також дуже ароматне. Колір пюре може
бути блідо-жовтим або світло-рожевим. Пюре має достатньо
густу кремову структуру без насіння. Пюре як білої
так і рожевої гуави відмінно підходить для
виготовлення десертів, пудингів, мусів
та інших солодких страв і напоїв.

Китай



BRIX 12. Кислотність 3,5%. В’язкість 29 см/30 сек

без насiння. Асептика
ПОЛУНИЦЯ

Польща Україна

Україна

Україна

BRIX 8,3. Кислотність 3,5%. В’язкість 29 см/30 сек
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Фруктове та ягідне пюре без насіння та кісточок є універсальним
інгредієнтом, який можна використовувати в багатьох галузях. 
Десерти: тістечка, морозиво сорбети або парфе та конфітюри. 
Напої: додається до фруктових соків, лимонадів, смузі, коктейлів, чаїв. 
Виробництво: для приготування кремів, начинок, глазурей.

Полуничне пюре має характерний смак свіжих 
полуниць з солодко-кислим балансом. Свіжий
фруктовий аромат, який підкреслює природну 
солодкість і легку кислинку полуниць. 
Пюре має ніжну, гладку, кремову текстуру 
без комочків та волокон. 

BRIX 9,2. Кислотність 3,5 %. В’язкість 29 см/30 сек

без насiння. Асептика
МАЛИНА

Польща

Малинове пюре має ніжну, гладку, кремову текстуру 
без комочків та волокон. Яскравий фруктовий смак. 
Пюре має солодко-кислу смакову гармонію. 

Асептика
ВИШНЯ

Польща

Ніжна, кремоподібна однорідна текстура. Вишневе 
пюре має солодко-кислий смак з вираженою 
фруктовою кислинкою. Інтенсивний аромат 
вишні робить цей продукт незамінним 
для ваших кулінарних рішень.



КАРТОПЛЯ ФРІ



ЗАМОРОЖЕНІ, ПОПЕРЕДНЬО 
ОБСМАЖЕНІ НАРІЗАНІ 
КАРТОПЛЯНІ ВИРОБИ (-18 °C/-0.40 °F)

Shoestring
7/7 mm

Classic
9/9 - 10/10 mm

Chrono
Fries 

90"
Готово за

9/9 mm

Tradition
11/11 – 12/12 mm

Potato
Dippers

Skin
on Wedges 
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Premium
Crunch

  

7/7 – 10/10 - 10/20 mm

В паніровці

Crinkle Cut
12/12 mm 15/32”

Spicy
Wedges

В паніровці
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(-18 °C/-0.40 °F)

Pre-order

РИТЕЙЛ

Classic
9/9 - 10/10 mm 3/8”

Sweet Potatoes
/Батат/

В паніровці

Potato Burger
 ± 50 g/pc – Ø ± 85 mm –  10 mm

 

Noisettes
± 7,5 g/pc – Ø25 mm



ПЛОДОВО- 
ОВОЧЕВА
ЗАМОРОЗКА
ягоди, фрукти
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ПОЛУНИЦЯ

Україна

ЯГОДИ

Brix 6,2-9,2°. КАЛІБР 25 - 35, 35 +
(у перекладі «мед») має високі показники
цукрів,  високу щільність і є промисловим. Тому цей сорт
користується  популярністю серед підприємств, які
використовують Хоней  для виробництва джемів, варення,
різноманітних  наповнювачів, десертів тощо. 

МАЛИНА

Україна

Brix 11,7°, ціла/дроб
Малина  має доволі великі ягоди 4-5г. 
Має характерний виразний аромат та солодкий смак.
Використовується у виробництві кондитерських виробів, 
соусів, топінгів, прикрас кондитерських  виробів, джемів,
напоїв, морозива та молочних виробів,  напівфабрикатів.

СМОРОДИНА

Україна

Смородина використовується у виробництві соусів, 
топінгів, прикрас для кондитерських виробів, 
джемів, напоїв, морозива та молочної продукції, 
напівфабрикатів та інше.
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Україна

Україна

ОЖИНА

Китай

Україна

Для культивованої ожини характерний великий розмір 
ягоди. Вона чудово підходить для кондитерських 
прикрас. За смаковими якостями майже не відрізняється 
від дикої ожини. Використовується в бакалії, 
смузі, соусах, молочній продукції.

ЖУРАВЛИНА

Канада

Ягоди культивованої журавлини мають продовгувату форму.
Дуже добре підходять для компотів, морсів, чаїв, соусів.
Ягода актуальна в будь-яку пору року

ЛОХИНА
Для культивованої лохини характерний великий розмір 
ягоди. Вона чудово підходить для кондитерських прикрас.
Часто додають до соусів, смузі та в молочні вироби.

Китай Україна

ОБЛІПИХА
Обліпиха — це рослина, яка використовується 
в різних галузях. Для виготовлення соків і напоїв, морсів 
і компотів. Використання в кулінарії. Виготовлення джемів, 
соусів, заправок і десертів. Вони додають яскравий 
колір та кислинку до страв, а також збагачують 
їх вітамінами і антиоксидантами.
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ВИШНЯ

ПольщаУкраїна

ФРУКТИ

АБРИКОС

КитайУкраїна

Вrіх 6-13°
Абрикос Сорт «Золоте сонце» м’якоть світло-
апельсинового забарвлення, щільний з дуже приємним 
ароматом, кисло-солодкий, соковитий. Абрикос 
використовується у виробництві джемів, варення, 
желе, мармеладу, морозива, йогуртів, кондитерських 
та бакалійних виробах. 

ПЕРСИК
Brix 7-9°
Використовується у виробництві кондитерських 
виробів, соусів, топінгів, як самостійна страва, 
прикрас для кондитерських виробів,  джемів, напоїв,
морозива та молочних виробів,  напівфабрикатів 
та інше. 

Греція Китай

кубик 10*10
 половинки 

Brix 9,2-16°, десертна, кисла, промислова

Використовується при виробництві молочної продукції, 
джемів, консервованих та бакалійних виробів, кондитер-
ських виробів та прикрас, топінгів, соусів, напоїв, варення, 
напівфабрикатів, наповнювачів. Буває десертних кислих, 
промислових сортів. До солодких сортів вишні (помісь 
вишні і черешні) відносяться Ерді Бтермо,  Дебрецені, 
Нічка. До кислих сортів відносяться:  Лутовка,
Норд Стар, Облочинська. 

половинки
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СЛИВА

Україна

Плоди яйцеподібної форми, темно-синього 
кольору, з нальотом, дуже великі, середньою 
вагою близько 50 г і більше.
М’якуш дуже соковитий, відмінного смаку, щільний.
Використовується при виробництві джемів, 
консервних та бакалійних виробів, кондитерських 
виробів, топінгів, напоїв, варення, 
напівфабрикатів та наповнювачів.

ЯБЛУКО

Україна

Зі шкіркою / без шкірки
Яблуко буває зі шкірою і без. Все залежить від потреб виробництва. 
В основному пропонуємо Ліголь, Голден.
Ці сорти мають більш щільну структуру. Заморожене 
яблуко використовують для виробництва джемів, топінгів, 
варення, напоїв, кондитерських та бакалійних виробів.

ГРУША
10°Brix, зі шкіркою / без шкірки
М'якоть жовтуватого, кремового або рожевого 
кольору, масляниста, дуже соковита і ароматна, 
дрібнозерниста. Вона м’яка, але досить щільна. 
Використовується для виробництва наповнювачів. 
Чудово поєднується з молочною продукцією 
та широко використовується у випічці.

Україна

кубик 10*10

кубик 10*10

половинки



20

Китай

КІВІ

Італія

ТРОПІЧНІ 
ФРУКТИ

Ківі найчастіше використовують 
при виробництві йогуртів чи морозива. 
Підходить для десертів, коктейлів, смузі
(дуже популярне поєднання 
зі шпинатом та яблуком).

Бгарат В’єтнам

АНАНАС

Коста-Ріка

Ананас буває кубик 10*10 або тітбітс 
(має форму трикутника). 
Кубик частіше використовують 
великі виробництва. 
Заморожений ананас тітбітс чудово 
підходить для йогуртів, морозива, 
смузі, желе та добре пасує до барного 
меню. В ресторанах використовується 
не тільки в десертах, а і до основних 
страв: піци, м’яса або салату.

кубик 10*10

кубик 10*10

тітбітс
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МАНГО

Бгарат

Brix min 10%
Великі овальні плоди з темно-зеленою 
шкіркою, іноді з темно-червоним рум’янцем. 
У них соковита ніжна золотиста м’якоть 
з невеликою кількістю волокон, що робить 
їх чудовими для приготування соку, смузі, 
коктейлів та десертів. Може виступати 
в ролі наповнювача до морозива 
або йогуртів.

Перу

АВОКАДО
хасс
М’якоть має світло-зелений відтінок.
Смак - вершковий, маслянистий з горіховими нотками.
Стиглий плід сорту Хасс дуже м’який. 
З авокадо Хасс готують салати, соуси, коктейлі. 
Фрукт добре поєднується з помідорами, 
морепродуктами та зеленню. Сирий свіжий
авокадо може стати легким перекусом якщо його
покласти на скибочку зернового хліба, полити 
оливковою олією, посолити та поперчити.

кубик 10*10
кубик 15*15
шматочки

кубик 15*15
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ЖУРАВЛИНА

Україна

ДИКОРОСИ

Журавлина завдяки високому вмісту вітаміну С - 
відмінний профілактичний засіб, що зміцнює імунітет 
і підвищує захисні функції організму. Сироп, сік і морс 
з цієї ягоди з успіхом використовують для лікування 
простудних захворювань.

ОБЛІПИХА

Україна

Ягода актуальна в будь-яку пору року. 
Може використовуватися як в приготуванні 
лимонаду так і для чаю.

ЧОРНИЦЯ

Україна

Чорниця - дика ягода, яка є дуже корисною 
для здоров’я людини. Найчастіше використовується 
у варення, чай, компот або як самостійна страва.
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ПЛОДОВО- 
ОВОЧЕВА
ЗАМОРОЗКА
овочі, бобові та зернові
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КАПУСТА БРОКОЛІ

Україна

ОВОЧІ
Калібр 40 - 60 
Використовується як самостійна страва та як гарнір.
Чудово підходить для запікання, варіння та тушкування.
Капуста бланшована, тому фактично після 
розморожування вже є готовою до споживання.

ЧАСНИК

КАПУСТА ЦВІТНА

Україна

Калібр 40 - 60 
Зараз дедалі частіше в меню ресторанів пропонують
страви з цвітної капусти. Пюре з цвітної капусти та вершків
з успіхом замінює картопляне. Її використовують навіть
як основу для піци. Підходить для смаження, запікання,
тушкування та варіння.

КАПУСТА
БРЮССЕЛЬСЬКА

Україна

Китай

Капуста брюссельська - цінний дієтичний продукт,
що містить безліч необхідних організму речовин.
Продукт ідеально доповнить страви з м'яса та риби.
Капуста попередньо очищена та бланшована,
що значно економить час у приготуванні.

Заморожений часник зручний у використанні. 
Продукт постачається вже очищеним та поділеним на 
дольки, зберігає свій специфічний сірчистий аромат і 
смак. Після розморожування може стати м'якшим,
з деякою втратою хрумкості.

не бланшований
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Кубик 10*10
Соломка
Цілий
Конус
Половинки

ПЕРЕЦЬ

Україна

Перець - універсальний овоч, що використовується 
майже у всіх кухнях світу. Ми морозимо тільки 
товстошкірий перець (зелений, червоний, жовтий). 
Зелений перець має трохи гіркуватий присмак, 
тому добре поєднується з м’ясом.
Жовтий і червоний перець мають солодкуватий 
присмак, тому їх частіше використовують 
як основу страви для грилю чи смаження. 
Соломка та кубик частіше виступають в ролі гарніру, 
теплого салату, борщу, бограчу чи просто додатку 
до суміші, піци, пасти, тощо. Цілий та половинки 
використовують для фарширування.

ГОСТРИЙ
ПЕРЕЦЬ
Перець гострий червоний, цілий. Має характерний
пекучий смак і виразний, насичений, з нотами свіжих
овочів і спецій аромат. 

Вага одного стручка від 10 г до 40 г, в залежності
від розміру. Плоди рівномірні, без гнилих або
пошкоджених ділянок.

ВАЖЛИВО: пекучість не змінюється під час
заморожування, при дозуванні потрібно врахувати.

Кубик 10*10

ТОМАТИ

Україна

Томати сорту «Ред скай» дуже щільні. 
Цей сорт часто використовують для консервації 
та виготовлення томатної пасти, а також борщу 
та бограчу. Перевагами цього сорту є колір 
(середина плоду гарного червоного кольору) 
з відсутністю зайвої вологи. Тобто сам томат 
максимально сухий, що дозволяє використовувати 
його без попереднього розморожування. 
Чудово підходить до пасти, піци, салатів, 
рагу, соусів та гарнірів.
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ПОМІДОРИ ЧЕРІ

Україна

Україна

Brix 8 - 12 
Заморожені помідори чері, після шокового заморожування,
максимально схожі на свіжі. Після дефростації дещо
втрачають форму і можуть мати надлишкову рідину,
це потрібно враховувати під час приготування.
Аромат і колір лишаються незмінні.  Порівняно з помідорами
інших сортів чері солодші, з високим вмістом цукрів, більш
інтенсивним смаком.
Чері мають щільну і міцну шкірку з меншим вмістом води.
М’якоть може бути більш соковитою, але загалом менше
водянистою.

6 - 14 мм

МОРКВА МІНІ

Бельгія

Морква міні - чудово підходить до дитячого меню. 
Часто поєднується з броколі та цвітною капустою. 
Додається до овочевих сумішей. Частіше за все 
виступає у ролі гарніру до основної страви.

МОРКВА

ОВОЧІ

цілий
половинки

Бланшована / не бланшована
Морква, незамінний інгредієнт у складі багатьох
страв. Для зручності морква різана постачається
двома видами нарізок.

кільце рифлене
кубик 10*10



Використовується в сумішах та в якості 
гарніру до основної страви.

fine 0 9,00 мм - 10,00 мм
very fine 0 8,00 мм - 9,00 мм

(Ред Кідні)
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БОБИ ЕДАМАМЕ

Китай

Боби Едамаме є недозрілі соєві боби. Рослина 
широко використовується у кулінарії східно 
азійських регіонів та входить до складу 
багатьох популярних національних страв. 
В даний час цей різновид сої високо цінується 
в усьому світі завдяки своїм смаковим
якостям та корисним властивостями.

КУКУРУДЗА
ЦУКРОВА

Україна

Зерно цукрової кукурудзи однорідного жовтого 
кольору, властивого ботанічному сорту кукурудзи. 
Смак солодкий, властивий зернам цукрової 
кукурудзи, що пройшла термічну обробку. Зерно 
кукурудзи використовують як самостійну страву 
або як додаток до гарніру, супу, тощо.
Качани та шайби чудово підходять для гриль 
меню, дитячого меню та в якості гарніру до м’яса.

КУКУРУДЗА-МІНІ

Індія В’єтнам

Чудово використовується у всіх азійських рецептах.
Може додаватися до будь-якої овочевої суміші 
або виступати в ролі гарніру до м’яса і риби. 
Часто готується на грилі або просто на пательні.

Цілий качан
Шайба 

Різана
Ціла

Зерна



ПЛОДОВО- 
ОВОЧЕВА
ЗАМОРОЗКА
гриби та зелень



ГРИБИ

Слайси

ПЕЧЕРИЦІ

Польща Нідерланди

Печериці містять велику кількість поживних речовин 
та вітамінів. Це низькокалорійний продукт. 
Найчастіше печериці використовують 
для приготування таких страв: випічка, гарніри та салати.
Супи та соуси. Печериці додають багато смаку 
і текстури до супів і соусів.
Харчова промисловість. Печериці використовуються 
для виробництва таких продуктів: ковбаси, супи, соуси, 
консерви та маринади. Часто використовуються
та постачаються як окремий продукт або як складова частина.
NEW Особлива та унікальна позиція печериць SUPER DRY 
від нідерландського постачальника.
Спеціальна технологія вирощування та заморозки дозволяє 
виробляти гриб з мінімальною місткістю вологи.
Нарізаний гриб SUPER DRY містить на 30% менше вологи 
порівняно зі звичайно замороженим слайсованим грибом.

НАМЕКО

Китай
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Гриб намеко має невеликі, округлі глянцеві капелюшки 
золотисто-коричневого кольору. Тонке і довге стебло з харак-
терною рихлою текстурою. Діаметр капелюшка: 20-25 мм, 
довжина стебла: максимум 45 мм.
Гриб має характерний аромат і смак, які зберігаються навіть 
після термічної обробки.
Після приготування намеко має ніжну, але пружну текстуру, 
часто використовується в японській та інших азійських кухнях.
Гриб швидко готується, не втрачаючи своїх корисних власти-
востей і смакових якостей, що робить його зручним для 
використання в різних рецептах.
Смак і запах (після дефростації): типовий, ароматний, свіжий, 
без стороннього або хімічного смаку.
Консистенція (після дефростації): ніжна та щільна, не дерев’яниста.



ШПИНАТ
різаний, порційний

Бельгія

ЗЕЛЕНЬ

Шпинат буває різаний і листовий. 
Обидва види часто використовуються 
як начинка або основна страва. 
Шпинат тушкують, або бланшують. 
Може подаватися в тісті, з яйцями 
на сніданок або як варіант 
дієтичного гарніру.

ЦИБУЛЯ ПОРЕЙ

Китай

Цибуля порей відноситься до сімейства 
цибулевих, однак, на відміну від звичної 
нам ріпчатої цибулі, смак у неї менш різкий 
і солодший. У кулінарії використовуються 
зелені стебла та біла частина цибулі-порей, 
верхні стебла не використовуються. 
Цибуля порей відноситься до низькокалорійних 
продуктів.
З неї можна спекти кіш, зварити суп та засмажити. 
Дуже популярний продукт у французькій кухні.

листовий
різаний
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Слайси
5 - 7 мм



БАЗИЛІК

Бельгія

АRDO, ПО ВСЬОМУ СВIТУ
ТА ЗАВЖДИ ПОРУЧ 
Бельгійський бренд, що забезпечує 
високоякісними замороженими овочами, 
травами та ягодами ринки всього світу.
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Базилік є незмінним інгредієнтом в кулінарії, 
особливо в таких кухнях, як італійська, 
середземноморська та тайська. 
Ось деякі з популярних способів використання 
базиліку в кулінарії: соуси, супи, маринади 
й заправки, десерти. Різаний. 

КРІП
Різаний

Бельгія

Кріп має надзвичайно свіжий і приємний аромат, 
досить виразний смак. Використання кропу додасть 
особливу свіжість та бадьорість до будь-якої страви.
Унікальність використання кропу в кулінарії полягає 
в його характеристиках, які надають стравам 
особливого смаку та аромату. 

КІНЗА

Бельгія

Кінза, також відома як коріандр є однією 
з найпопулярніших пряних трав у світовій 
кухні і має характерний аромат і смак, 
що нагадує легкі цитрусові нотки. 
Широко використовується у східній 
та грузинській кухнях. Різана.
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ПЕТРУШКА

Бельгія

Петрушка використовується як приправа 
для підсилення смаку і аромату страв. 
Вона додається до супів, рагу, соусів, 
м'ясних і рибних страв, додатків 
і салатів. Петрушка часто використовується 
в кінці приготування та додає аромату 
і смаку до цих традиційних страв. 
Різана 2-4 мм. 

РОЗМАРИН

Бельгія

М’ЯТА

Бельгія

Традиційно м'яту використовують у приготуванні 
гарячих, холодних напоїв та коктейлів. 
Проте, є багато страв, які доповнює 
неперевершений аромат м'яти. 
Її можна використовувати в маринаді до м'яса 
або риби, овочевих та фруктових салатах та напоях.  
Додавати у морозиво, щоб урізноманітнити смаки.

Розмарин є незмінним інгредієнтом в кулінарії, 
особливо в таких кухнях, як середземноморська 
та італійська.
Ось деякі з популярних способів використання 
розмарину в кулінарії: ароматні соуси, супи, 
маринади і заправки, вдосконалення смаку м'ясних
страв і риби та додавання аромату смачним 
десертам і печеним стравам.



МАСЛИНИ
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СУМІШ ТРАВ
У ТАЙСЬКОМУ СТИЛІ

Бельгія

Суміш трав має збалансований смак - це справжня
класика серед тайських спецій. Вона надає стравам
тайської кухні, супам, соусам та маринадам непов-
торного аромату та смаку.
Склад: коріандр, лимонна трава, шалот, імбир,
часник, листя лайма, червоний чилі
та галангал (2%). 

СУМІШ
"ЧОП СУЙ"

Бельгія

Нарізка кільцями 6 мм
Маслини також широко використовуються у кулінарії, 
зокрема в арабській, італійській  та середземноморській
кухнях. Вони можуть бути включені до страв,  таких як
м'ясні гарніри, смажені  страви, салати і соуси.

Бельгія

Бельгія

ПОМІДОРИ ЧЕРІ 
половинки
Помідори чері , нарізані на половинки - готові
до використання. 
Особливість черрі полягає в їх виразному  солодкому 
смаку. Вони ідеально підходять  для приготування пасти,
сендвічів,  різноманітних соусів та супів. Це невід'ємний 
інгредієнт у виготовленні піци та фокаччі.

Суміш "Чоп Суй" – ідеальний вибір для приготування
смачної азійської страви. Завдяки пророщеній квасолі,
смужкам моркви, червоного перцю, порею та грибам
ця суміш створює чудову основу для овочевих страв,
таких як азійські вок боули, супи, карі та багато іншого.
Склад: 90% овочів (проростки машу, морква, зелена
квасоля, солодкий перець, порей), 10% гриби.
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АГРОВИРОБНИЧИЙ  КОМПЛЕКС

Вирощено та заморожено в Україні!

ТОВАРНІ ГРУПИ

  417 гектарів власних сільгоспземель дають високу врожайність 
  у промислових масштабах
  5 європейських країн отримують на експорт продукцію “HIGHBERRY”
  Власний завод оснащений сучасним обладнанням для перероблювання
  та заморожування продукції
  1500 тонн ягід та понад 300 тонн овочів “HIGHBERRY” збирає щороку
  Якість та безпечність продукції підтверджено сертифікатом НАССР
  Комплекс “HIGHBERRY” – один з найбільших виробників полуниці 
  в Україні та є членом асоціації «Ягідництво України».

Заморожені монопродукти: ягоди, фрукти, овочі

≈2500 тон на рік
ЗАМОРОЖУЄМО

≈60 тон на добу
ПОТУЖНІСТЬ
ВИРОБНИЦТВА

5 країн
ЕКСПОРТ

417+ га
СІЛЬГОСПЗЕМЕЛЬ

+1500 тон 
ЯГІД

≈300 тон
ОВОЧІВ

ПЕРЕВАГИ БРЕНДУ

Заморожені овочеві суміші
та фруктово-ягідні монопозиціі.
Власна торговельна марка “HIGHBERRY” 
в зручному пакуванні 0,400 кг для роздрібної
торгівлі та 2,5 кг для каналу HoReCa та В2В

Заморожена асептика та пюре

highberry.com.ua

ось так 
вирощуємо
продукцію



ЗАВЖДИ ІННОВАЦІЙНІ 
РІШЕННЯ ДЛЯ ВАШОГО БІЗНЕСУ. 

Контакти: 
м.Київ, вул. Іллєнка Юрія, 81А, 04050
info@silverstone.com.ua

− 

ДЛЯ НОТАТОК
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